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Ai docenti I.T.P.  

Al D.S.G.A. 

ScuolaNext 

Sito Web 

Atti 

 

Oggetto: Avviso di selezione personale docente interno - graduatoria aspiranti tutor PCTO nell’ambito 

 “La Sicilia atterra in Piemonte” 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

TENUTO CONTO 

• della lettera di intenti sottoscritta tra: 

- Regione Piemonte 
- Assessorato al Turismo, Commercio e Cultura 

- Assessorato Istruzione, Formazione e Lavoro 

in collaborazione con: 

- Unioncamere Piemonte 

- ACA - Associazione Commercianti Albesi, 

- Associazione Albergatori Esercenti ed Operatori Turistici della Provincia di Cuneo 

- Camera di Commercio di Cuneo-Alba 

- Accademia Alberghiera APRO 

- Istituto alberghiero Giolitti Bellisario – Mondovì 

- Consorzio Turistico Langhe Experience 

- Conitours - Consorzio Operatori Turistici della Provincia di Cuneo, 

- ATL Ente Turismo Langhe Monferrato Roero 

- ATL del Cuneese  

- il delegato regionale siciliano della Rete Nazionale degli Istituti Alberghieri Sicilia (RENAIA)  

 

finalizzata alla realizzazione del Progetto “La Sicilia atterra in Piemonte” con l’obiettivo di: 

 

- Stabilire duraturi e strutturali rapporti di interscambio tra gli Istituti alberghieri che aderiscono al 

presente e citate in premessa con consorzi Turistici, Imprese e associazioni di categorie e della 

ristorazione e i servizi della Regione Piemonte, provincia di Cuneo, con l’intento di accorciare il più 

possibile il tragitto tra la fine del percorso formativo e un'occupazione di qualità; 

- Intensificare il dialogo tra le due Regioni al fine di stimolare lo scambio delle migliori pratiche                     

formative e lavorative che i due territori offrono, anche per stimolare nuovi flussi di turismo e lavoro; 

- Effettuare periodi di stage in Piemonte e Sicilia nei periodi autunno-inverno con il fine di creare future 

opportunità di occupazione sfruttando appieno tutte le peculiarità e il know-how dei reciproci territori; 

- Stimolare i flussi turistici da e verso le due Regioni attraverso: 

➢ azioni di comunicazione integrata con campagne mirate a creare interesse per le due 

destinazioni; 

➢ co-marketing con operatori turistici, compagnie aeree, agenzie di viaggio e altri partner 

strategici, per offrire pacchetti e offerte ai visitatori; 

➢ eventi congiunti per promuovere offerte turistiche su temi assimilabili; 

➢ workshop B2B tra operatori del settore per favorire la creazione di reti e sinergie; 

➢ presentazioni istituzionali all’estero delle due regioni presso sedi diplomatiche e consolati per 
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rafforzare l’immagine delle due destinazioni; 

 

VISTO 

Il protocollo della rete che prevede l’individuazione di due docenti tutor scelti dalla graduatoria di 

merito che si verrà a formare dopo tra tutte le scuole della rete stessa che accompagnino tutto il 

gruppo formato dagli alunni selezionati dalle singole scuole  

 
EMANA 

 

AVVISO INTERNO 
 al fine di stilare la graduatoria interna dei docenti interessati a ricoprire il ruolo di tutor nelle attività di 

mobilità PCTO previste nell’ambito dell’accordo di rete “La Sicilia atterra in Piemonte” 

 
TIPOLOGIA 

MODULO 

TITOLO DESTINATARI DURATA 

Attività in P.C.T.O.  La Sicilia 
atterra in 
Piemonte 

 Docenti  
I.T.P. 

 

Periodo di stage da  
Dicembre 2023 a 
Febbraio 2024 

    (presso la provincia di Cuneo) 

     

 

 

Si precisa  

- che la procedura è unica per tutte le scuole della rete. 

- che i due docenti tutor verranno scelti dalla graduatoria definitiva che si formerà dalla commistione di 

tutte le graduatorie delle singole scuole 

 

Compiti del docente tutor: 

Il Docente Tutor dovrà essere disponibile a: 

• Partecipare agli incontri predisposti dal Gruppo Operativo di Progetto e propedeutici alla 

realizzazione delle attività; 

• Svolgere l’incarico senza riserva e secondo il calendario programmato presso la Regione Piemonte 

(provincia di Cuneo). 

• Gestire il registro della rilevazione delle presenze, 

• Affiancare i tutor aziendali durante gli incontri formativi, secondo il calendario stabilito dalla RETE., 

• collaborare nella predisposizione dei percorsi formativi; 

• Facilitare la continuità del percorso formativo, secondo le indicazioni del formatore/dei 

formatori; 

• Incontrare tutti gli alunni che formeranno il gruppo che gli/le verrà affidato prima della partenza ed 

essere disponibile ad occuparsi di tutti gli alunni /le alunne affidatagli/le  

• Curare il monitoraggio fisico del percorso; 

• Orientare l’utenza, all’inizio del modulo formativo, garantendo un’informazione di qualità 

sul percorso, sui contenuti, sull’orario; 

• Distribuire agli/alle allievi/e i programmi del percorso di cui il soggetto attuatore è tenuto 

a dare la più ampia ed esaustiva divulgazione. 
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CONDIZIONI DI AMMISSIBILITÀ  
 

Possono presentare domanda di disponibilità al conferimento di incarichi: 

- Docenti ITP del dipartimento alberghiero 
 

CRITERI PER LA SELEZIONE DEI TUTOR 
La nostra scuola procederà a stilare la graduatoria degli aspiranti tutor tenendo conto della griglia stabilita 

nel protocollo di rete.  

La graduatoria sarà, quindi, trasmessa alla cabina di regia che procederà con la stesura di una graduatoria 

unica. 

Da questa graduatoria verranno individuati i quattro tutor che accompagneranno rispettivamente il primo 

gruppo di alunni e il secondo gruppo di alunni. 

 

 

 TITOLI VALUTABILI Punteggio Punteggio Massimo 

Tit oli  

c u l t u r a l i 
Laurea Specialistica per il 

profilo richiesto (quinquennale o 

del vecchio ordinamento) 

8 punti 
 

Laurea triennale 4 punti  

Altri diplomi/lauree/Dottorati di ricerca 2 punti per titolo Max 4 punti 

Master di I livello, Specializzazione e 

perfezionamento annuale 
1 punto Max 4 punti 

Master di II livello, 

Specializzazione e 

perfezionamento 

pluriennale: 

a) Coerenti con il progetto o 

ricadenti in area didattica 
b) Non pertinenti 

A) 2 punti 
B) 1 punto 

  

 

A) Max 6 punti 

B) Max 3 punti 

Aggiornamento e formazione in 

servizio in ore effettivamente 

frequentate 

0.50 pt per ogni corso 

di 30 ore 

Max 3 punti 

Tutor di P.C.T.O. 0,50 pt per anno   

ALTRE CERTIFICAZIONI PERTINENTI 4 punti Max 4 punti 

Tito l i 

 p r ofessionali 
Esperienza didattica come docente nel nostro 

istituto 

Per ogni 
scolastico 0.20 pt 

anno Max 4 punti 

Attività di progettazione di piani, 

Coordinamento di gruppi di lavoro, 

collaborazione con DS 

Per ogni 

scolastico 1 pt 

anno Max 8 punti 

Attività di tutoring/docenza in Progetti 

(esclusi PON- POR FSE) con una durata di 

almeno 30 ore 

1 punto per ogni 

incarico (di almeno 30 
ore) 

Max 8 punti 
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A parità di punteggio, il candidato più anziano avrà la precedenza in graduatoria. 

MODALITÀ DI PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE  
Per manifestare il proprio interesse, gli aspiranti potranno inviare la relativa domanda, con gli allegati,  

mediante posta elettronica all’indirizzo e-mail srrh040007@istruzione.it, entro e non oltre le ore 12.00  

del 08 Novembre 2023 , pena l’inammissibilità. 

La scuola non si assume alcuna responsabilità per ritardi e disguidi imputabili ai servizi di consegna. 

 

ISTANZE – PROCEDURE DI SELEZIONE E NOMINA 
L’istanza, prodotta utilizzando i modelli in allegato, deve essere corredata da curriculum vitae redatto sul 

modello europeo e dall’autocertificazione, a norma di legge, dei vari titoli culturali e professionali in 

possesso degli aspiranti, pena l’esclusione. Le istanze di partecipazione devono essere consegnate 

corredate degli allegati richiesti e di tutto ciò esplicitato  nel presente bando. 

Nel caso cui le domande pervenute risultassero incomplete o non rispondenti a quanto richiesto, non 

saranno considerate valide ai fini della valutazione comparativa. 

 

 

                    Il Dirigente Scolastico 
         Prof.ssa Carmela Accardo 

                                                                                    
         

                           Firmato digitalmente ai sensi art. 20 CAD 
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ALLEGATO 1 

 

Al Dirigente Scolastico 
 

OGGETTO: Domanda di partecipazione per reclutamento del tutor 
 

Il/La sottoscritto/a    
 

codice Fiscale nato/a a   
 

prov. il cell. (obbligatorio per contatti) 
 

e-mail indirizzo a cui inviare le comunicazioni relative alla selezione 

 

residente/domiciliato via    
 

cap città   
 

CHIEDE 
 

di partecipare alla selezione per titoli per l'attribuzione dell'incarico di tutor nel percorso 

“La Sicilia atterra in Piemonte” 

A tal fine, consapevole della responsabilità penale e della decadenza da eventuali benefici acquisiti nel caso di dichiarazioni 

mendaci, dichiara sotto la propria responsabilità quanto segue: 

- di essere dipendente dell’I.P.S.A.R. “Federico II di Svevia” in qualità di docente; 

- di essere in possesso del titolo di studio    

conseguito il c/o con votazione ; 

Il/la sottoscritto/a allega: 

-      curriculum Vitae in formato europeo. 

- autocertificazione/i dei titoli posseduti, 

- scheda per la valutazione dei titoli finalizzata alla compilazione della graduatoria docenti  

- Informativa per il trattamento dei dati personali ai sensi del D.Lgs, 196/2003. 

Lo scrivente autorizza il trattamento dei dati personali ai sensi del D.Lgs n° 196/03 e dichiara sotto la propria responsabilità 

che la documentazione presentata e/o allegata alla seguente istanza è conforme agli originali, che saranno presentati qualora 

fossero richiesti. 
 

Data  Firma   
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ALLEGATO 2 

 

 

 

Al Dirigente Scolastico  

 

 

Il/La sottoscritto/a nato/a a il , 

ai sensi del D.P.R. 28.12.2000, n. 445 consapevole delle responsabilità civili e penali cui va incontro in caso di dichiarazioni 

non corrispondenti al vero, dichiara sotto la propria responsabilità di aver diritto al seguente punteggio: 

 

  

TITOLI VALUTABILI 

 

Punteggio 

Punteggio 

Massimo 

Punteggio 

assegnato dal 

candidato 

Punteggio 

assegnato dalla 

Commissioe 

Tit oli 

 c u l t u r a l i 

Laurea Specialistica per il profilo richiesto 
(quinquennale o del vecchio ordinamento) 

8 punti 
   

Laurea triennale 4 punti    
Altri diplomi/lauree/Dottorati di ricerca 2 punti per titolo Max 4 punti   

Master di I livello, 

Specializzazione e perfezionamento 

annuale 

1 punto Max 4 punti 
  

Master di II livello, 

Specializzazione e perfezionamento 

pluriennale: 

c) Coerenti con il percorso o 

ricadenti in area didattica 
d) Non pertinenti 

c) 

d) 2 punti 

1 punto 

 

C) Max 6 

punti 

D) Max 3 
punti 

  

Aggiornamento e formazione in servizio in 

ore  effettivamente frequentate 

0.50 pt per ogni 

corso di 30 ore 

Max 3 punti   

Certificazioni 

delle 

competenze 

Tutor di P.C.T.O. 0,50 pt per anno    

ALTRE CERTIFICAZIONI PERTINENTI 4 punti Max   

Esperienza didattica come docente nel nostro 

istituto 

0.20 pt Per  

ogni anno 

scolastico  

Max   

Attività di progettazione di piani, 

Coordinamento di gruppi di lavoro, 

collaborazione con DS 

1 pt Per ogni 

anno scolastico  

Max   

Attività di tutoring/docenza in Progetti 

(esclusi PON- POR FSE) con una durata di 

almeno 30 ore 

1punto per ogni  

incarico (di 

almeno 30 

ore) 

Max   

 

 

Data Firma   
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ALLEGATO 3 

 

 

Informativa per il trattamento dei dati personali 

Informiamo che  l’Ipsar “Federico II di Svevia” in riferimento alle finalità istituzionali dell’istruzione e 

della  formazione e ad ogni attività ad esse strumentale, raccoglie, registra, elabora, conserva e custodisce 

dati personali identificativi dei soggetti con i quali entra il relazione nell’ambito delle procedure per 

l’erogazione di servizi formativi. In applicazione del D. Lgs 196/2003, i dati personali sono trattati in 

 

modo lecito, secondo correttezza e con adozione di idonee misure di protezione relativamente 

all’ambiente in cui vengono custoditi, al sistema adottato per elaborarli, ai soggetti incaricati del 

trattamento. Titolare del Trattamento dei dati è il Dirigente Scolastico, quale Rappresentante Legale 

dell’Istituto. Responsabile del Trattamento dei dati è il DSGA. I dati possono essere comunque trattati in 

relazione ad adempimenti relativi o connessi alla gestione del progetto. 

I dati in nessun caso vengono comunicati a soggetti privati senza il preventivo consenso scritto 

dell’interessato. 

Al soggetto interessato sono riconosciuti il diritto di accesso ai dati personali e gli altri diritti definiti 

dall’art. 7 del D. Lgs 196/03. 

    l    sottoscritt    , ricevuta l’informativa di cui all’art. 13 del D. Lgs. 196/03, esprime il proprio consenso 

affinché i dati personali forniti con la presente richiesta possano essere trattati nel rispetto del 

D. Lgs 196/03per gli adempimenti connessi alla presente procedura. 
 

 

Data    

FIRMA DEL RICHIEDENTE 
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 MAIL:    SRRH040007@ISTRUZIONE.IT  SRRH040007  IPSAR “FEDERICO II DI SVEVIA” SIRACUSA   

 PEC:       SRRH040007@PEC.ISTRUZIONE.IT  SRRH04050L   IPSAR “FEDERICO II DI SVEVIA” CORSO SERALE SIRACUSA  

 WEB:     WWW.FEDERICOSECONDODISVEVIASR.EDU.IT   

     

 

 

 

 

 

 

ALLEGATO 4 

 

 

DICHIARAZIONE TITOLI POSSEDUTI 

Il/la sottoscritt_    nat_ a    

il consapevole delle sanzioni penali, nel caso di dichiarazioni non veritiere, di 

formazione o uso di atti falsi, richiamate dall'art. 76 DPR n. 445 del 28 dicembre 2000 

DICHIARA 
 

sotto la propria responsabilità ai sensi dell'art. 46 del DPR n. 445 del 28 dicembre 2000 così come 

modificato e integrato dall'art. 15 della legge 16 gennaio 2003 n.3 e dall'art.15 comma 1 della legge 

183/2011 : 

• Che ha conseguito la Laurea Specialistica per il profilo richiesto (quinquennale o del 

vecchio ordinamento) o la Laurea

 triennale in data presso 
…………………………………………………. 

 

• Che ha conseguito altri diplomi /lauree /Dottorati di ricerca in data .................................... presso 
…………………………………………………. 

 

• Che ha frequentato un master di 1° livello in conseguito il  ai 
sensi durata presso anno accademico 

 

 

• Che ha frequentato un master di 2° livello in conseguito il  ai 
sensi durata presso  anno accademico 

 

 

• Che ha frequentato i seguenti corsi di aggiornamento (indicare la durata) 
 

……………………………………………..…………..…………………………………..………………

….. 

.……………………………………………..………………………………………………………..……

…… 

…………………………………..……………………………………..…………………..………………

….. 
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.…………………………………………………………………………………….………………………

….. 

•  Che ha svolto attività di tutor di P.C.T.O. (indicare la durata) 
 

……………………………………………..…………..…………………………………..………………

….. 

.……………………………………………..………………………………………………………..……

…… 

 

 

 

• Che possiede le ALTRE CERTIFICAZIONI PERTINENTI (indicare quali) 

 

• Che insegna nel nostro istituto scolastico dal ……………………. 

 

• Che ha svolto le seguenti Attività di progettazione di piani, Coordinamento di gruppi di 

lavoro, collaborazione con DS 

 

……………………………………………..…………..…………………………………..………………

….. 

.……………………………………………..………………………………………………………..……

…… 

 

…………………………………..……………………………………..…………………..………………

….. 

.…………………………………………………………………………………….………………………

….. 

 

• Che ha svolto le seguenti Attività di tutoring/docenza in Progetti (esclusi PON- FSE) con una 

durata di almeno 30 ore 

……………………………………………..…………..…………………………………..………………
….. 

.……………………………………………..………………………………………………………..……

…… 

…………………………………..……………………………………..…………………..………………

….. 

.…………………………………………………………………………………….……………………… 

Data    

Firma   
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